célerirémoulade

MENUS SEM du 03 au 07 juin

Salade verte bio

Salade de tomates bio

pastéque

roti de dinde

Crépe au fromage

Saucisse ferme Bertholet

Filet de cabillaud au four

pomme de terre vapeur

ratatouille fraiche

Lentilles bio

gratin courgette

yaourt ferme Chatre

Saint-paulin

yaourt Ferme Maringe Bio

st moret

fruit de saison

Eclair chocolat

fruit de saison bio

créme dessert vanille
ferme chatre

taboulé

MENUS SEM du 10 au 14 juin

Melon

Carottes rapées bio

salade verte

filet poisson pané

steak haché

Boulettes boeuf bio

pané fromage

haricot vert persillé Purée Semoule couscous bio ratatouille fraiche
st moret KIRI yaourt Ferme Maringe Bio emmental
compote fruit de saison bio fruit de saison bio eclair vanille

Pasteque

MENUS SEM du 17 au 21 juin

Radis beurre

Salade de pates au surimi

Melon

samoussa légumes

tomate farcie sans porc en

saucisse de porc ferme

nugget poisson

sauce Bertholet
Courgette:;.)iporoven(;ales coquillette Carottes bio ail et persil Riz bio
Kiri yaourt de la ferme chatre | yaourt Ferme Maringe Bio Fourme d'’Ambert

créme dessert chocolat
ferme la chatre

fruit de saison

fruits de saison bio

I
compote

salade riz

MENUS SEM du 24 au 28 juin

Melon

thon mais

Salade de tomates bio

Blanc de poulet sauce
tomate

roti de veau

Cote de porc charcutiere
ferme Bertholet

Lasagnes aux légumes

gratin brocolis

Petits pois bio

purée

yaourt de la ferme chatre

Tomme blanche

yaourt Ferme Maringe Bio

brie

fruit de saison bio

creme dessert vanille

fruit de saison bio

[
compote pomme bio

pastéeque

MENUS SEM du 1er au 5 juillet 2024

Salade composée

Carottes rapées bio

Melon

dos cabillaud oignons

Quenelles nature sauce

Lasagnes bolognaise bio

Sauté de porc ferme

huile olive financiére Bertholet
Haricots verts bio persillés Riz blanc ratatouille maison
yaourt Ferme de la chatre st moret yaourt Ferme Maringe Bio Saint-nectaire

fruit de saison

fruits de saison bio

fruit de saison

T
Moelleux chocolat bio
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